
好評販売中!!
茶製造の必須アイテム!!

価 格：本体3,000 円＋税
（送料別）

サイズ：A5、フルカラー
発売日：平成28 年3月24日

「荒茶製造」と「仕上茶製造」の
最新技術（極意）を網羅！

図 解

（製造編）
（１）茶の分類
（２）生葉の取り扱いと保管
（３）煎茶の製造法
（４）荒茶工場設備
（５）製茶工場における

衛生管理
（６）新しい茶の製造法の

紹介
（７）荒茶製造上の茶品質の

欠点と改善策
（８）玉露の製造法
（９）かぶせ茶の製造法
（10）碾茶の製造法
（11）蒸し製玉緑茶の製造法
（12）釜炒り茶の製造法
（13）半発酵茶の製造法
（14）発酵茶の製造法
（15）その他の茶の製造法
（16）茶の仕上げ加工法

（17）煎茶の仕上げ加工法
（18）玉露の仕上げ加工法
（19）碾茶の仕上げ加工法、

抹茶の製造法
（20）ほうじ茶の製造法
（21）玄米茶の製造法
（22）仕上げ茶工場設備
（23）貯蔵各論
（24）茶の包装機械
（25）茶の貯蔵と包装
（26）茶の水分測定法
（27）仕上げ茶工場の衛生

管理と施設管理
（28）仕上げ茶工場の認証

の取得
（29）茶の審査法
（30）各種茶の審査法
（31）科学的検査法
（32）茶の美味しい淹れ方

お申込書 ＦＡＸ ０５４－２５２－０３３１

①住所（自宅・勤務先）

〒

⑤請求書のあて先②氏名（会社名）

④冊 数

③電話番号

ハ ガ キ ：〒４２０－０００５ 静岡市葵区北番町８１ （公社）静岡県茶業会議所 月刊「茶」編集部
Ｅメール ： ｃｈａ-ｈｅｎｓｙｕ＠ｍａｉｌ.ｗｂｓ.ｎｅ.ｊｐ

※ハガキ・Ｅメールでのご注文は①～⑤と書籍名を明記のうえ、お送りください。

お問い合わせは 電話 ０５４－２７１－５２７１ へ

◆静岡県茶業会議所のホームページにある注文フォームからも
お申込みできます。

茶の製造、加工の専門家ら１２名が執筆・監修


